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סדנאות חד פעמיות
 מכללת טעמים מקיימת מגוון סדנאות חד פעמיות לכלל הציבור, ללא צורך בידע קודם בבישול וקונדיטוריה.
כמו כן ניתן לערוך פעילות מיוחדת לקבוצות הכוללת גם סיור קולינארי בשוק מחנה יהודה בהדרכת שף, עם ארוחת פתיחה, מגוון טעימות מטעמי השוק וסדנת בישול מעשית לבחירת הלקוח. משך הפעילות - כ-4 שעות.


	תאריך
	יום
	שעות
	נושא הסדנה
	לפרטים

	08.04.25
	ג'
	17:00-20:00
	פסטה
	מסיבת חמץ אמיתית! נכין בצק פסטה טרי מקמח דורום משובח, נרדד אותו עם מכונת הפסטה. נצור את צורות הפסטה השונות, נכין רטבים קלאסיים

	20.04.25
	א'
	17:00-20:30
	עוגיות מקרון
	הכנת מקרונים מ-א' עד ת'!
נלמד להכין מקרונג' נכון, נדבר על טעויות נפוצות בהכנת הלהיט הצרפתי, נכין מילויים מפתיעים וטעימים.

	22.04.25
	ג'
	17:00-20:00
	בישול ערבי ישראלי
	בסדנה זו נלמד את חשיבות חומרי הגלם העונתיים והטריים, נכין מקלובה, פלאפל אסלי, חומוס טרי, פיתות בנוסח שוק, נקנח בבסבוסה

	27.04.25
	א'
	17:00-20:30
	קינוחי מוס
	נלמד להכין סוגים שונים של מוס, נעביד עם שוקולד, נרכיב קינוחי כוסות מרשימים

	04.05.25
	א'
	17:00-20:00
	פטיפורים
	נכין סוגים שונים של פטיפורים ונרכים שולחן קינוחים חגיגי

	06.05.25
	ג'
	17:00-20:00
	בישול יווני תורכי
	נכין את מיטב המאכלים מהאזור הקסום של יוון ותורכיה – בורק תורכי, ממולאים נוסח יווני, פרגיות עם זיתים פלפלים ואורגנו, פילאף בורגול ועדשים, סלט עלים ברוטב צ'ארמולה ועוד

	13.05.25
	ג'
	17:00-20:00
	המטבח הצרפתי
	וואו! סדנה מהסרטים! נכין קדירת ביף בורגיניון, סלט ליונז, פום דושאס, שניצל בנוסך וולינגטון, ונקנח בסופלה שוקולד חם עם קרם אנגלז

	20.05.20
	ג'
	17:00-20:00
	פיוז'ן
	קדירת בקר ביין אדום, רימונים וג'ינג'ר, רול עוף במילוי פיסטוק ברוטב רימונים ובליווי קרם בטטה עם שום קלוי, טרטר סלומון ואבוקדו ברוטב רמולד, אגס מבושל ביין ועוד
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